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为进一步提升学校食堂餐饮质量，保障师生饮食安全，2025年3月14日，尼勒克县市场监督管理局在教育局组织开展了学校食堂餐饮操作规范培训。本次培训由学校校长、食品安全总监及食品安全管理员参加。 
培训伊始，尼勒克县市场监督管理局食品安全监督管理科科长张金忠深入解读了《食品安全法》《餐饮服务食品安全操作规范》等法律法规，强调了依法依规操作的重要性。随后，围绕食材采购、储存、加工、烹饪、留样、餐具清洗消毒等各个环节，专家进行了详细讲解和演示。例如，在食材采购环节，务必严格审查供应商资质，仔细检查食材的外观、新鲜度等；食材储存要遵循分类存放、先进先出原则；烹饪过程中要确保食物煮熟煮透，严格控制加工温度与时间。
其次对2025年3月4日伊犁州调研组在我县春季开学季校园食品安全调研中发现的问题进行了通报反馈，针对发现的问题，要求各学校立查立改，举一反三。
培训结束后，教育局党组书记及副局长卜志峰进行了总结发言，要求全体食堂工作人员将培训所学落实到日常工作中，不断提升服务质量。通过此次培训，食堂工作人员进一步掌握了餐饮操作规范，增强了食品安全意识，为打造安全、健康、优质的校园饮食环境奠定了坚实基础。未来，学校将定期开展此类培训，持续强化食堂管理，保障师生饮食安全。
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（供稿人：食品安全监督管理科 兰婷）
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